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SELECTION DE VINS

Domaine de Sulauze

Galinette
AOP coteaux d'aix blanc 2016

Rolle (issu de sélections massales effeFtuées .
directement en Corse), grenache, clairette et ugni
blanc composent ce blanc rustique él"fltt,alqug un
peu abrupte. Mais un tres beau fruit, a 1 eq_thre
avec une grosse minéralité, donnent ensuite a
la bouteille une vraie personnalité et une belle
ampleur en bouche, loin de tout maquillage
techno. A essayer sur un fromage de chevre
bien sec ou un simple poisson grillé.
Domaine de Sulauze, en bordure de RN569,
chemin du Vieux-Sulauze a Miramas
(Bouches-du-Rhdne), 04 90 58 02 02.

Du mardi au vendredi de 10h a mid‘i etde 14h a.18h;
le samedi de 10h & midi et de 15h a 19h.
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Pur

Chateau Revelette

Chateau Duvivier

I’ Amandier
AOP coteaux varois blanc 2016

Situé sur un plateau de petite altitl}de, tout au
nord du vignoble varois, Duvivier profite de
nuits fraiches, méme en été, pour affiner, lel
grain de ses vins et y préserver de belles aci-
dités. C'est le cas sur cette cuvée Amandier,
assemblage de grenaches blancs élevés en bar-
riques et de rolle et clairette qui passent, eux,
par la cuve inox et Peeuf béton. En bpuc;he,
le vin offre une véritable méche, mais vive et
droite. Un blanc taillé pour Iété.

Chateau Duvivier, lieu-dit Gen‘evriére,
en bordure de D560 a Ponteves (Var),
04 9477 02 96.

Sur rendez-vous.

Vin de France blanc 2017

Un grand coup de coeur pour le Pur 2017 de Peter Fische.r, as‘sembl%ge cile rolle et
d’ugni travaillé au plus prés du raisin et de la nature du n_nllés1me. © hest hanst Zes
cuvées Pur que le vigneron de Revelette se montre le ph{s innovant, ; glicd ana o
épurer son geste de toute scorie interventionniste. Une de,ma?che sur ed u1 er Csa 3 a,v gc
connait parfois quelques accidents mais aussi fle g,randes réussites. C ejt og’c LTS
ce blanc 2017, tout en fruit et en tension, 2 la fois d’une grande amplitude et d'une sup
fraicheur. .
Chiteau Revelette, chemin de Revelette 3 Jouques (Bouches-du-Rhone), 04 42 6375 43.

Du lundi au vendredi de 14h & 18h ; le samedi de 10h a midi et de 14h a 18h.

- b
A |
Figuieére

g0 Premiére

Triennes @ " AOP cbtes de provence blanc 2017
Sainte-Fleur Sur le bord de mer a La L’ond'e, le domgme c!e la
IGP méditerranée blanc 2016 famille Combard, certl.ﬁ.e agru.:ul.ture b}olog{que
Triennes fait partie de ses rares depuis 1979, propose ici un vin issu tres majo-
Jomai t 5 au sud a parfaitement / ritairement de rolle. Un blanc typique des cotes
dOrAm'meSl o lture et lapviniﬁcation i de provence dans cette couleur, olt I'on cherche
& viognior, cépa e roi des blancs plus explosivité et la vivacité que la profop—
‘jllésvézfg firl’lcril%arllge septentrionales. , deur. Une bouteille talliléle) poilr les cocktails
¢ i \ ou 2 tenter sur un poke bowl.
Evitant toute lourdeur, tout en | j onate . '
“"W respectant la nature aromatique du | |\ Figuiere, 60‘5 m;;te de 5(?;“3_”0“0,-9
bl i s Py : L de-les-Maures (var),
. viognier, la cuvée Sainte-Fleur privi \ 3tatlon
1égi% la finesse de grain et les acidités, g 04 94 00 44 70. o ‘
pour jouer la fraicheur. | DU lundi au samedi de 9h & midi et de 14h a 18h
Triennes, Le Logis-de-Nans | (en non stop de 9h & 19h en juillet et ao(it).
Ll - r’

en bordure de RN560
i Nans-les-Pins (var), o e
04 94 78 91 46.

PREMIERE

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION

Du lundi au vendredi de 9h a midi et de 13h
A 18h; le samedi de 10h a 19h.

Chateau
de Roquefort

Les Genéts
AOP cotes de provence blanc
2017

Quasiment uniquement composée
de rolle, tout juste relevé de 2%
de clairette, la cuvée Genéts de
Raimond de Villeneuve est 2
Pimage de ses autres vins : des
jus gouleyants et directs, sans

rond, plein et tendu par une

lui donne tout son carac-
tere. Le vin de copains par
excellence.

Chdteau de Roquefort,
en bordure de DI,
hameau de Roquefort
a Roquefort-la-Bédoule
(Bouches-du-Rhéne),
04 427320 84.

Sur rendez-vous.

Chiateau Sainte-Anne
AOP bandol blanc 2017

Dans une appellation qui peine souvent
a trouver ses marques en blang, le
chéiteau Sainte-Anne fait figure
d’exception. C’est en effet dans
cette couleur qu’il s’exprime le
mieux, dans une veine, certes,
atypique. Comme d’ordinaire
dans ce domaine pionnier en
Provence de la biodynamiie et des
vins non sulfité, le vin, assemblage
de clairette et d’ugni, est tout en
finesse et en fraicheur, sur un fruit
limpide et droit comme un I.

Chdteau Sainte-Anne, RNS
a Sainte-Anne-d’Evenos,
04 94 90 35 40.

Sur rendez-vous.

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION

artifices ni détours. Le fruit est

petit amertume minérale qui
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Prestige
AOP cotes de provence hlanc 2014

Ancienne pharmacienne parisienne devenue
vigneronne au pied de la montagne Sainte-
Victoire, Jacqueline Guichot a entamé la
conversion de son domaine a la biodynamie en
2013. Elle a élevé en barriques neuves une part
minoritaire de son 100% rolle. Un pari risqué
tant la couleur prend vite une encombrante
note boisée. Mais un pari ici réussi : le vin ya
juste gagné de 'ampleur mais en conservant

finesse et fraicheur.

Domaine de Saint-Ser,

avenue Cezanne (D17)

a Puyloubier (Bouches-du-Rhéne),
04 42 66 30 81.

Tous les jours de 10h a 13h et de 15h 3 19h.
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Domaine dela

Font des Péres
AOP handol blanc 2017

Sur le fruit mais avec une belle note salivante, cet assemblage de clairette, bour- =
boulenc et rolle est élevé 3 la fois en cuves inox et en fats. En passant dans le

bois, le vin a gagné en rondeur et en gourmandise. Une bouteille pour lapéritif,
un plateau de fruits de mer ou un poisson grillé,

Domaine de la Font des Péres, chemin de la Font-des-Péres

au Beausset (Var), 04 94 15 21 21,

Tous les jours de 10h a 18h.
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Domaine des Grands Esclans

Chardonnay
IGP var blanc 2016

Cépage originellement bourguignon, le chardonnay

ne supporte pas toujours trés bien le soleil provengal,

gagnant certes en expressivité mais perdant toute finesse

par exces de maturité. Le domaine viticole de la famille
Benito évite Pécueil et a su préserver de la tension a
son vin, élevé en cuves béton et inox. Le gras et 'am-
pleur completent le profil d’une bouteille élégante.

Domaine des Grands Esclans, le long de la D25
a La Motte (var), 04 94 70 26 08.

Du lundi au vendredi de 9h & 12h30 et de 13h30 3 18h ;
le samedi de 10h & 13h et de 14h 3 17h.




