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lyins : Fannée 2017 ne restera pas dans les
laies pour les blancs. Toutefois, la cuvée
ary est plaisante, tout en souplesse, jon:
s de note d'ananas. Les deux roseés saffir-
it avec une subtilité aromatique évoquant e

i et une vingsité sans aucune dureté;
{ sllonge est sevoureuse. Amateurs de rou-
{goucereux et suaves, passez votre chemin
mﬁcation en grappe entiére confére un pro
wels et musclé aux vins. Les 2013 attei-
prune harmonie entre concentration et delié
|pauche qui leur permettra d'évoluer avec
jgse. Le 2015 sera accessible dici deux ans.

file force !

{Bandol Sanary 2017 15€ 145
Fgandol 2017 1B€ 15
EBandol Sanary 2017 1280 € 145
fFgandol 2073 18€ 16
¥ Bandol 2015 16,80€ 15
goup de ©

faandol Cuvee du Falun 2013 28€ 65

12013 Issu des vignes centenaires du

faine est dans 1a force de I'age. Sa force
§a subtilité florale découlent de la vinifica-
| en grappe entiére. Son muscle et sg

e racée, de fort tempérament, dérouteront
{palais en quéte de suavité,

e : 7,87 hectares.
re 90 %, Grenache noir 5 %,
gt 5 %
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8 90 %, Ugni blanc (trebbiano) 10 %6
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Raimond de Villeneuve a totalement relance ce (tre

domaine familial. Situé au pied du massif de la
Sainte-Baume, 4 Roquefort-la-Bédoule, le vigno-
ble au terroir argilo-calcaire, niché a 380 m Qal- o
titude, jouit d'une bonne amplitude thermique
entre le jour et la nuit, facteur favorable ala
Mmaturité lente des baies. Les influences marit- 5,
Mes régulatrices (Cassis est a5 k) jouent €88 ve
lement leur role, Bourré d'énergie et toujours Pt rer
4 remettre en question les contraintes impo-  pr
S6es par les décrets dappellation & 12 ViEne  —

comme en cave, Raimond de Villeneuve a
depuis longtemps opté pour une culture bio fon-
dée sur le travail des sols (certifié Ecocert en
2014). Tous les vins se révélent d'un excellent
niveau, des blancs digestes et des rosés ciselés
aUX rouges toujours concentrés mais s'expri-
mant en finesse. Une approche gourmande et
profende qu'on aimerait voir plus souvent dans
la région.

Les vins: I'appétance sudiste que dégagent les
deux blancs en 2017 est une évidence. Les
Geneéts (vermentino/clalrette) annonce déja sa
floralité fraiche, sa pureté de fruit stimulante.
Ce délicieux blanc fera honneur & un poisson
dans !es dix prochaines années. La tonicité du
Petit Salé est trés appréciable dans ce milié-
sime solaire. Le Corail reste une référence dans
l'univers des roses ciselés et de bonne concen-
tration. Si jeune et déja sl gourmand, la Gueule
de Loup est un excellent rouge juteux et souple,
a senvir un peu frals. Un style trés plaisant que
I'on aimerait voir plus scuvent en Provence.

= Cotes de Provence Les

Ve 1SS
ches-du-Rhéne Petit
1250€ 15
nce Corail 2017 1250€ 15
3P des Bouches-du-Rhone Gueule de
Loup 20V/ 10€ 145
Le coup de @
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Mares 2015 I5€ 16

Un rouge de trés belle constitution en 2077. Sa
grande concentration est menée avec frai-
cheur ; des notes de fruits noirs et de garrigue
jaillissent au nez. Les tanins sont bien civilisés
mais il ng perd en aucun cas son caractere
orovengal sanguin. Mettez-le en cave.

Rouge : 20 hectares

Grenache noir 32 %, Syrah 30 %,

Carignan 21 %, Cinsault 11 %6,
Cabernet-Sauvignon 6 %

Blanc : & hectares.

Vermentino 519, Clairette 48 %, Ugni blanc
(trebbiano) 1%

Production moyenne : 200 000 bt/an

CHATEAU DE ROQUEFORT #

D1 quartier des Bastides,

13830 Roquefort-la-Bédoule

04 42 73 20 84 @ www.deroquefort.com @
Vente et visites : au domaine sur
rendez-vous.

Propriétaire: Raimond de Villeneuve



